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BREVE DESCRIPCIÓN DE LA LÍNEA DE INVESTIGACIÓN 

En el presente trabajo de  investigación se pretende, por un  lado que el alumno domine una serie 
de  técnicas de  análisis  y por otro que entre en  contacto  con el mundo de  la  contaminación de 
metaloides en los productos hortícolas mas comunes de la huerta. Determinarán los contenidos de 
arsénico  en  la  planta  durante  su  crecimiento.    También    podrán  comprobar  el  efecto  sobre  su 
desarrollo de distintas especies arsenicales, así  como  su efecto en  la absorción de  los  restantes 
nutrientes esenciales para  la planta. Hoy  es  frecuente  el uso de  aguas  residuales para  riego de 
cultivos,  dichas  aguas  en  ocasiones  tienen  elevados  niveles  de  contaminantes,  que  después  de 
diferentes  procesos  llegaran  a  los  alimentos.  Pretendemos  determinar  el  contenido  de  estos 
elementos en los alimentos y establecer en que forma química se encuentran para poder hablar de 
su toxicidad. 

BREVE DESCRIPCIÓN DEL TRABAJO 

1) El Trabajo se iniciará con una recopilación de la Bibliografía sobre el tema que se le asigne para 
dicha Investigación. Se utilizarán las Bases de Datos Informatizadas. 
2) A continuación se  planteará el Diseño Experimental en cuanto al alimento, realización de 
tratamientos, toma de muestras, número de muestras necesarias, así como las principales técnicas 
analíticas que utilizará a lo largo del desarrollo experimental. 
3) Se evaluarán parámetros de calidad organoléptica, nutritiva y seguridad microbiológica. 
4) Una vez obtenidos los resultados, se procederá a la discusión de los mismos y se le ayudará a la 
redacción de su Trabajo Fin de Máster 
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PROYECTOS DE I+D (5 ÚLTIMOS AÑOS) 

1. Development of a  low  cost  technology  for  in‐situ  treatment of groundwater  for portable and 
irrigation purposes. 

2. Desarrollo de una tecnología de bajo costo para el tratamiento in‐situ de agua subterránea para 
uso como agua potable y de riego. 
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